
Repas Fondue Chinoise ( Minimum 40 personnes)
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Inclus

Crudités & marinades
Crème de légumes
Salade de choux crémeuse
Viande à fondue de bœuf ( 1/2 lb par personne )
Bouillon à l’oignon
3 Sauces d’accompagnement
Pomme de terre au four
Pain et beurre
Gâteau framboisier avec coulis
Café, thé ou tisane
Vaisselle de porcelaine & coutellerie
Coupe à vin & Nappes blanches tissus 54” x 108”
1 poêle à fondue / 4 personnes
Personnel de service (5 heures) 

22.95$ + taxes / par personne

Non inclus :

Le pourboire aux serveurs (à votre discrétion)
Temps supplémentaire = 20$ + tx / heure
Location coupes à champagne = 5$ + tx / douzaine
Nappes blanches en tissus (90” ronde) = 9$ + tx / chacune

Commandes téléphoniques : 418-529-4375 / commandes par courriel : traiteurriverin@bellnet.ca
611, 8ème rue, Québec, QC, G1J 2R3 / télécopieur : 418-529-7862 / www.traiteurlionelriverin.com


